
主催：兵庫県丹波県民局／運営：みなと銀行 神戸新聞旅行社パソコンやスマートフォンからお申込みいただけます。神戸新聞旅行社へTELかメール
にてお申込みください。メールの場合、以下の事をご入力ください。

申込締切…出発日の一週間前（定員超過によりご参加いただけない場合がございます
のでご注意ください） 

1氏名 2性別 3住所 4電話番号 5大学・学部・学科 6学年 7参加日程 神戸新聞旅行社　担当：中野
〒650-0044 神戸市中央区東川崎町1丁目5-7 神戸情報文化ビル

TEL：078-362-7174 E-mail：nakano@kpt.jp
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2023年

2月27日（月）
大地農園、西山酒造場

企業訪問ツアー
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を実際に体験してみませんか。

8：30

18：00

JR神戸駅 バス出発
大地農園（約2時間）
昼食
西山酒造場（約2時間）
JR神戸駅 バス到着

2023年

2月13日（月）
小田垣商店、オーリス

8：30

17：00

JR神戸駅 バス出発
小田垣商店（約2時間）
昼食
オーリス（約2時間）
JR神戸駅 バス到着

の

大学2・3回生対象

要予約
定員20名

参加費
無料



〒669-3148 丹波市山南町きらら通3 工業団地内
TEL：0795-77-2311

株式会社大地農園
企業サイト

プリザーブドフラワー&ドライフラワー
の製造販売企業として世界に類を見な
い技術力と設備を誇り、国内はもとより
世界に飛躍し続けています。また、製品
配送の際の緩衝材に廃段ボールを利
用し、脱炭素への取組も行っています。

ものづくりに強い関心が
あり、自らモノを作り出す
ことに楽しみを見出す方

生産上の技術開発や商品
の開発を行うため、農学部
等で植物の知識を持った方

世界の様々な国と、輸出、輸
入や海外での展示会開催な
どのつながりがあるため、
自分の英語力を活かして海
外取引などを行いたい方

求めている人材

入社後、半年～1年で研修
を行い、会社全体の業務
を経験した後、適性にあわ
せて配属します。社内での
マルチタスクを推奨してお
り、役職のステップアップ
にも繋がるよう、複数部署
の経験など人材の育成に
力を入れています。

入社後の仕事内容

〒669-2346 丹波篠山市西岡屋681-1
TEL：079-552-7772

オーリス株式会社
企業サイト

私たちは、「収納家具」を自社で開発
し、製造・販売まで手掛けているメー
カーです。オンリーワンのものづくりを
実現させ、市場にないものを創造しつ
づけています。

何にでも興味を持って取
り組む粘り強い方

クローゼットや洗面カウンターな
どのシステム収納を自社で開発製
造しているため、インテリア、カ
ラーコーディネートに興味がある
方（インテリア、カラーコーディ
ネーターの資格を持っているなど）

市場動向のリサーチなど
データ分析を行うため、情
報処理技術を学んでいる方

求めている人材

商品開発や企画営業、生
産管理などを行っていた
だきます。
次世代承継に力を入れて
おり、将来の役員候補を
育てていくため、部下の育
成にも尽力しています。

入社後の仕事内容

〒669-2323 丹波篠山市立町9番地
TEL：079-552-2369

株式会社小田垣商店
企業サイト

黒豆の老舗。代表的な丹波黒大豆を
はじめ、丹波大納言、他豆類等を扱う
卸小売業。お客様へ安全で美味しく高
品質な商品を提供し、地域の小学生へ
の食育活動等を通じて、SDGsにも早く
から取り組んでいます。

海外からの集客が見込まれ
るため、英会話ができる方

ECサイトの企画・運営が
あるため、データサイエン
ス、情報科学等を学んで
いる方

求めている人材

数か月の研修後、オンライ
ンショップや通販の運営、
電話対応等、幅広く経験い
ただきます。
オンラインショップや通
販において商品企画に携
わる等、若手の内から
様々な経験ができ自分の
アイデアを製品として形
にできる可能性がありま
す。また、研修制度も充実
しています。

入社後の仕事内容

〒669-4302 丹波市市島町中竹田1171
TEL：0795-86-0331

株式会社西山酒造場
企業サイト

1849年創業。清酒「小鼓」、リキュール、焼酎、ブランデー、ジン
等を製造。長年の酒造りで培った「米の発酵技術」を活用し
た「甘酒ヨーグルト」をはじめとしたノンアルコール製品等多

種多様な商品開発に注力しています。2023年秋には発酵をテーマとしたカフェ
運営やスイーツ販売、ワークショップや宿泊もできる複合施設をオープン予定で
す。発酵の魅力、そして丹波の魅力を発信できるよう新たな挑戦が始まります。

新しいことに取り組める
環境のため積極的にチャ
レンジできる方

営業職や製造職といった
仕事の枠を作らず誰もが
きき酒体験等のアクティビ
ティや新商品開発に携わ
れるチャンスがあります。
文系・理系問わずに学びを
生かしていただけます。

求めている人材

自社の商品を知って、価値を提
供するために、まずは蔵での酒
造りに携わり、すべての業務を経
験。その後、得意なことや適性か
ら、営業、商品開発、製造等メイン
とする仕事を決めていきます。伝
統を大切にしながら新しい取り
組みを行っているため、誰もが新
商品企画開発やイベント、ワーク
ショップ等の企画運営に携わる
ことができ、自分のアイディアを
形にできるチャンスがあります。

入社後の仕事内容

2月13日（月） 2月13日（月）

2月27日（月） 2月27日（月）


