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株式会社かね徳 篠山工場

所在地

ＴＥＬ
Ｈ　Ｐ

業　種
職　種
代表者

創　業
資本金
従業員数

平均年齢
取引先

〒669-2406
丹波篠山市泉字脇谷２－１０
079-556-2861／FAX 079-556-2872
https://www.kanetoku.co.jp

水産食料品製造業
製造職（製造、包装、物流、工務）総合職（生産部）
代表取締役社長
　東村　具德
大正14年9月
5,000万円
会社全体 108名
篠山工場 53名（男33名、女20名）
42.5歳
スーパーマーケット
コープ（生協）
レストラン 等

大正14年創業、珍味一筋の食品メーカーです。国内
外の海産物を使用し、美味しくて新しい珍味を楽し
んで食べてもらうため、日々開発・製造しています。
お寿司でおなじみ「とびっこ」を、日本で広く食べ
られるよう奮闘した歴史も。

有給休暇が取りやすく、社長にも意見を伝えやすい
会社です。作業しやすい現場になるよう、知恵を出
し合って改善しています。社内の見本として実践さ
れ、みんなの働きやすさにもつながっています。20
～60代の幅広い年齢層が活躍中！

採用に関する
問い合わせ先 総務チーム　福井あゆみ　　TEL.079-556-2861　　E-mail　a_fukui@kanetoku.co.jp

商品開発

勤続年数
趣　　味
出　　身
出 身 校

2年目
映画鑑賞
兵庫県川西市
神戸学院大学（兵庫県）

國　美咲 さん

会社概要 インターンシップ
情　　報

勤続年数
趣　　味
出　　身
出 身 校

１年目
カラオケ、旅行
兵庫県西脇市
近畿大学（大阪府）

包装

宇野　萌 さん

食べることが好きで興味を持ちました。今は商品を詰
める仕事をしています。自分で工夫してスムーズに作
業ができると楽しいです。休日は友達とよく遊んでい
ます。今年はタイ旅行がしたいです！

学生のころから、「入社するなら食品会社がいい」と思っ
ていて、会社説明会でのアットホームな雰囲気に魅力を
感じ、入社を決めました。今では、試作した新商品をお
いしいと言われた時に、一番やりがいを感じます。

？ ？どんな会社

うちの魅力・すごいところ！

〔HP QRコード〕

短大生・専門学生・大学生
３日間～７日間
製造、包装

対　　象
実施期間
内　　容

ご応募お待ちしています

※高校生の受入も実施中。
　詳しくは、学校の先生に
　相談・問い合わせてくだ
　さい。【本　社】

所在地

ＴＥＬ

〒659-0068 
兵庫県芦屋市業平町４番１号
0797-35-7900／FAX0797-35-7914　　　　　　

幅広い年代の方が活
躍しています。

商品　関西風だし味とびっこ

国内外の様々な種類の原料を加工し、珍味を製造しています。

先輩方からの熱い指導の元、自分
のスキルを伸ばせる職場です。
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黄桜株式会社 丹波工場

所在地

ＴＥＬ
E-mail
Ｈ　Ｐ

業　種
職　種
代表者

創　業
資本金
従業員数

平均年齢
取引先

〒669-2163
丹波篠山市今田町本荘字堂ヶ谷1-19
079-597-3161／FAX079-597-3009
jinji@kzkappa.co.jp
http://www.kizakura.co.jp

製造業
製造職（製造・加工）
代表取締役社長
　松本 真治
大正１４年１０月
６,０００万円
会社全体 226名
篠山工場   18名
（男18名、女0名）
42.1歳（全社・役員を除く）
全国主要卸店　　

辛口一献や呑といった清酒をはじめ、様々な酒類や
食品にも積極的に取り組んでいます。

清酒メーカーの中でも自動化・省力化の進んだ大規
模な清酒造りをしているのが特徴です。また、ベテ
ランの経験豊富な先輩ばかりなので、安心して働く
ことができる職場です。

採用に関する
問い合わせ先 総務部 人事課　山本　晃宏　　TEL.075-611-4101　　E-mail　jinji@kzkappa.co.jp

丹波工場　製麹担当

勤続年数
趣　　味
出　　身
出 身 校

1年目
読書
兵庫県三田市
兵庫県立篠山産業高等学校

白井　悠斗 さん

会社概要 なしインターンシップ
情　　報

勤続年数
趣　　味
出　　身
出 身 校

1年目
映画鑑賞
兵庫県加西市
兵庫県立西脇北高等学校

丹波工場　原料処理担当

藤原　涼太郎 さん

高校の時に就職希望者向けの説明会をきっかけに興味を
持ちました。実際に働いてみると機械を操作する場面が
多くあり、手順を覚えるのが大変でした。ですが、日を
重ねるごとに操作にも慣れ、今は更に効率の良い作業を
目指して仕事に取り組んでいます。

元々お酒造りに興味がありました。自然豊かな地で水
と米を使い、経験豊富な人の知恵で醸しだされる発酵
業界は無限の可能性を秘めていると確信して入社しま
した。

？ ？どんな会社

うちの魅力・すごいところ！

〔HP QRコード〕

主力商品の「呑」「辛口一献」の
原酒を造っています

一緒に働きませんか？

【本　社】
所在地

ＴＥＬ

〒612-8242 
京都府京都市伏見区横大路下三栖梶原町53
075-611-4101／FAX075-622-3510
　　　

蒸米の工程を確認中米麹の仕上がりを確
認中

甲子園球場約３個分の広さです！
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